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SASSA BISTROT & BAR

FOCACCIA GOURMET

Mozzarella de bufflonne avec tomate et basilic
Buffalo Mozzarella with tomatoes with basil

Nduja, caciocavallo silano grille
et salade de tomates cerises
Nduja, grilled caciocavallo silano
and cherry tomato salad

Courgettes grillées marinées au thym,
stracciatella de fromage burrata et boutargue
Grilled courgette marinated in thyme

stracciatella burrata cheese and botargo

Jambon de Parma, burrata et tomates confites
Parma Ham, Burrata and tomatoes

Club Sandwich “Sassa”
Club Sandwich “Sassa”

Hamburger de boeuf ,Monte Bré"

(avec fromage Leventina DOF bacon, tomate, salade,
mayonnaise et pommes frites)

“Monte Breé” beef Hamburger

(with Leventina cheese DOP from Ticino, bacon, tomatoes,
salad, mayonnaise and french fries)

Burger d'aubergine fromage caciocavallo silano,

salade et oignon caramélisé
Eggplant burger caciocavallo silano cheese, salad
and caramelized onion

Toast au jambon cuit et fromage
Ham and cheese toast

Sandwich au thon, oignons et laitue croquante
Tuna, onion and crunchy lettuce sandwich

19.-

24.-

22.-

24.-

29.-

26.-

24.-

12.-

18.-

Piadina avec jambon cuit,
mozzarella de bufflonne et tomate

Piadina with cooked ham, buffalo mozzarella and tomato

SALADES

SALADS

Salade Nicoise
Nicoise salad

Ceasar salade

Salade de crevettes et avocats
Shrimp and avocado salad

Salade de poulpe, tomates cerises confites,
olives et oignons croquants

Octopus salad, cherry tomatoes confit,

olives and crispy spring onion

Salade Caprese
Caprese-Salad

HORS D’OEUVRES

STARTERS

Saumon fumé de Dyhrberg
avec mousse de raifort
Dyhrberg smoked salmon with horseradish mousse

Roastbeef avec roquette,
fromage grana et sauce tartare

Roastbeef with rocket salad, parmesan and tartar sauce

Jambon de Parme et mozzarella de bufflonne
Parma ham and buffalo mozzarella

Aubergines au parmesan
Aubergines parmesan

Tartare de thon, avocat et bloody mary
Tuna Tartare, avocado and bloody mary

16.-

24.-

24.-

24.-

22.-

22.-

24.-
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Horaires de service / Service Hours 12.00-14.00 / 19.00-22.30

Frangais/English



PATE ET SOUPE

PASTA AND SOUPS

Spaghetti a la sauce tomate 18.-
Spaghetti with tomato Sauce

Lasagnes “alla casalinga” 24.-
Home-made lasagne

Soupe de |égumes et céréales 13.-
Vegetable soup with cereals

Spaghetti aux palourdes 24.-
Clams Spaghetti

Raviolis d'aubergines et de fromage scamorza
avec purée de tomates jaunes 22.-
Aubergine and scamorza ravioli with yellow tomato sauce

Trofiette au pesto de basilic 22.-
Trofiette with basil pesto

PLAT PRINCIPAL

MAIN COURSE

Filet de bar roti, a la Méditerranée 32.-
Sea bass fillet roasted, Mediterranean style

Poisson frit mixte 24.-
Mixed fried fish

Boeuf en tranches avec salade de roquette
et tomates cerises et risotto sauté 39.-
Beef tagliata with rocket salad and cherry tomatoes

Cbtelette milanaise
Veal escalope

Coq grillé parfumée aux herbes
Grilled cockerel with herbs

Les seconds plats peuvent &tre accompagnés d'un plat

46.-

32.-

d'accompagnement entre ces choix de frites, de salade mixte ou

de Iégumes boulillis ou grillés.

Second courses can be accompanied by a side dish with a choice of

fries, mixed salad or boiled or grilled vegetables.

DESSERT

Tiramisu Sassa

Tartelette aux noisettes, lime, framboise
et mangue
Tartlet with hazelnuts, lime, raspberry and mango

Mousse aux trois chocolats
avec sauce au mandarine
Three chocolates mousse with mandarin sauce

Glace et sorbets fait maison (| boule)
Hommade icecreams and sorbets (| scoop)

Plat de fruits frais
Fresh fruit plate

Choix de fromages
Cheese selection

Horaires de service / Service Hours 12.00-14.00 / 19.00-22.30



