SASSA BISTROT & BAR

CARTA BEVANDE
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SASSA BISTROT & BAR

A/

VINI AL BICCHIERE

LE NOSTRE BOLLICCINE | DL

Prosecco D.O.C. Brut 9.-
Ferrari Maximum Brut Trento D.O.C. 12.-
Franciacorta Berlucchi 12.-
Champagne M. Forget Brut Premium Cru 16.-
Champagne Ruinart 20.-

VINI BIANCHI | DL

Oro Bianco 2020 Ticino D.O.C., Az. Agriloro 9.-

Bianco del Ticino

“Riff” 2020 I.G.T., Az. Alois Lageder 9.-
Pinot Grigio

Chardonnay 2020 D.O.C., Az. Alois Lageder 9.-
Chardonnay

VINI ROSSI | DL

Merlot del Maitre 2020 D.O.C.

Az. Castello di Cantone
Merlot

Terre di Vulcano 2018 I.G.T., Az. Bisceglia

Primitivo

Le Difese 2019 I.G.T., Az. Tenuta San Guido

Cabernet Sauvignon, Sangiovese

VINI ROSATI | DL

Scalabrone Rosé 2020 D.O.C., Az. Antinori

Merlot, Cabernet Sauvignon, Syraz

VINI DOLCI | DL

Baccadoro Passito, Az. Fondo Antico
Grillo e Zibibbo

9.-

9.-

9.-



SASSA BISTROT & BAR

COCKTAILS

LE NOSTRE CREAZIONI

Zen Sensation
Vodka Alpi Swisse, Malibu, Midori, purea di banana,
succo di ananas

Mirto Passion
Liquore Sardo al Mirto, Passoa, liquore al miele, lime

Tennessee Boulevardier
Campari bitter; Antica Formula Vermouth,
Jack Daniel's honey

VILLA SASSA KM “0”

Ticino’s Taste
Amaro Generoso, succo di limone,
zucchero e albume

Barbarotto
Bitter Barbaro, Chinotto ticinese “Noe”,
sentenze di agrumi

SUGGERITO DAL NOSTRO CHEF

Calabro Spritz
Vecchio Amaro del Capo red hot edition, succo di lime,
Prosecco, Acqua tonica e peperone Crusco Calabrese

16.-

FRIZZANTI

Aperol Spritz

Prosecco, Aperol, Soda

Ugo

Prosecco, menta fresca, sciroppo al sambuco, soda

Rossini
Purea di fragole fresche, Champagne

Kir Royal

Créme de Cassis, Champagne

PRIMA DI CENA

Negroni
Gin, bitter Campari, vermouth rosso

Americano
Bitter Campari, vermouth rosso, soda

Martini Cocktail
Dry Vermouth, Gin

Manatthan
Vermouth rosso, Rye whiskey, Angostura

May Tay

Rum chiaro, rum scuro, triple sec, orzata, succo di lime

14.-

4.



SASSA BISTROT & BAR

COCKTAILS

A TUTTE LE ORE

Dark “N” stormy
Rum scuro, Ginger Beer; succo di lime

Aperol Ston Sour
Aperol, succo d'arancia, lime e zucchero

Cosmopolitan
Vodka, Triple Sec, lime e succo di mirtillo

Moscow/London Mule
Gin o vodka, succo di lime, Ginger Beer

Pimm’s N.I
Pimm's NI, cetriolo, gazzosa

Caipirinha

Cachaca, lime, zucchero

Mojito
Rum chiaro, lime, menta, zucchero, soda

Margarita
Tequila, Cointreau, succo di lime, sale

Gin Fizz

Gin, lime, zucchero, soda

Tommy’s Margarita

Tequila, Cointreau, succo di lime sciroppo d* agave

NEL DOPO CENA

Espresso Martini
Vodka, caffé espresso, zucchero

Old Fashioned

Bourbon whiskey, zucchero, soda, Angostura

Black or White Russian
Liquore al Caffe, Vodka, panna

All Sours

Vodka, whiskey o gin, sweet and sour, bianco duovo

ANALCOLICI

Shirley Temple

Ginger ale, succo di lime, granatina

New Florida
Succo d'arancia, succo al mirtillo, succo di limone e soda

Villa Sassa
Purea di fragole fresche, succo d'ananas, crema di cocco

All Virgin
Mojito, Colada. ..

14.-

14.-



SASSA BISTROT & BAR

ALLA SPINA

Feldschlésschen
30cl

Feldschlésschen
50cl

SPECIALI DAL TICINO IN BOTTIGLIA

“La Nostra” lager, birrificio San Martino

33l

Birra chiara non filtrata con note delicatamente speziate,
ottimamente bilanciate da sapori di cereali

“La Helles” pale ale, birrificio San Martino
33l

Birra chiara dalle note agrumate con sentori di erba
fresca e cereali, dal retrogusto delicatamente amaro

“La Rossa” amber ale, birrificio San Martino
33l

Birra ambrata con riflessi rossi, presenta note di
cioccolato e caramello con un retrogusto fruttato

SENZA GLUTINE

“28” Belgian ale
33dl
Birra chiara artigianale senza glutine

SENZA ALCOL

Clausthaler (Germania)
33dl

8.-

INTERNAZIONALI

Heineken (Olanda)
33l

Corona (Messico)
33l

San Miguel (Spagna)
33l

Menabrea bionda (ltalia)
33d

Menabrea Ambrata (Italia)
33dl

Ichnusa (Italia)
33dl

Guinness (Irlanda)
33l

Ichnusa non filtrata (lItalia)
50d!

Franziskainer (Germania)
50dl

10.-

10.-



SASSA BISTROT & BAR

®9

-

APERITIVI / PORTO / AMARI E LIQUORI

APERITIVI

San bitter Red/ White/ Crodino
[Ocl

Campari soda
[Ocl

White/ Red/ Dry Martini
4l

Cynar
4cl

Carpano Antica Formula Vermouth
4cl

Bitter Campari
4l

Lillet Blanc/ Noilly Prat
4cl

Punt & Mes
4cl

Pernod / Richard / Pastis
2cl

PORTO & SHERRY 5 CL

Sherry Tio Pepe Dry

Porto Tawny Sandemann White & Red

Porto Dona Antonio 10 afios

Porto Dalva 20 afios

AMARI 4 CL

Braulio / Ramazzotti

Rabarbaro Zucca / Amaro del Capo
Montenegro / Lucano / Averna
Jagermeister / Appenzeller

Fernet Branca / Menta

Amaro Generoso (Ticino)

Braulio Reserve

Amaro Generoso Riserva (Ticino)

LIQUORI 4 CL

Limoncello / Nocino / Mirto
Sambuca

Amaretto dl Saronno / Baileys
Southerne Confort

Drambuie / Liquor 43y

Grand Marnier / Cointreau
Tia Maria / Khalua

D.O.M. Benedectine

Peter Heering liqueur de cerises

Jack Daniel’s Honey



SASSA BISTROT & BAR
L]

SUPERALCOLICI

GRAPPE 2 CL

Sassi Grossi, Ticino

Castello di Morcote, Ticino

Nonino Monovitigno
Merlot, Sauvignon, Moscato

Nonino Chardonnay
barrique 12 months

Nonino Riserva Antica
Cuvée 5 Years

Berta selection
Magia, Tre soli Tre, Devina

DISTILLATI ALLA FRUTTA 2 CL

Kirsch Fassbind

Apricotine Morand

Williamine Morand

Kirsch Dettling Superieur Vieux

Vieille Prune

14.-

BRANDY 2 CL
Carlos Primero 12.-
Vecchia Romagna 12.-
COGNAC2CL
Rémy Martin V.S.O.P. 14.-
Courvasier V.S.O.P. 14.-
Davidoff XO 18.-
Hennessy XO 20.-
Martell XO 20.-
Rémy Martin XO 20.-

ARMAGNAC 2 CL

Armagnac Baron Duplex V.S.O.P. 16.-

Armagnac Baron Duplex 1988 18.-



SASSA BISTROT & BAR

SUPERALCOLICI

VODKA 4 CL

Moskovskaya (Russia)
Razbery Stoly (Russia)
Vodka Alpi (Ticino)
Beluga (Russia)

Grey Goose (Francia)

Belvedere (Polonia)

Henkes (Olanda)

Bombay (Inghilterra)

Hendrick’s (Scozia)

Tanqueray 10 (Inghilterra)

Le Tribute (Spagna)

Bisbino Bio (Ticino)

Bisbino Bio Ginger Dry (Ticino)
Mare (Spagna)

London N | (Inghilterra)
Monkey 47 (Germania)

Adamus (Portogallo)

GIN 4 CL

4.

14.-

14.-

20.-

20.-

RUM 4 CL
Coruba chiaro (Santo Domingo) 10.-
Brugal Afiejo (Santo Domingo) 12.-
Abuelo 7 afos (Panama) 14.-
Abuelo 12 anés (Panama) 16.-
Don Papa (Filippine) 16.-
Santa Teresa 1796 (Venezuela) 16.-
Zacapa 23 afos (Guatemala) 18.-
Rhum Dictator 20 afios (Colombia) 20.-
Dictador XO (Colombia) 24.-
TEQUILA 4 CL
Jose Cuervo blanco 12.-
Jose Cuervo reposado 12.-
Herradura Plata 14.-
Herradura Reposado 16.-
CACHACA 4 CL
Cachaga 51 10.-




SASSA BISTROT & BAR

WHISKY

SCOTCH SINGLE MALT 4 CL

HIGHLAND
The Ardmore

The Dalmore Gran Reserva

Oban 14 years
SPEYSIDE

Aberlour 12 years

The Glenrothes Select Reserve

Glenfiddich 12 years
Longmorn

Macallan 12 years
YSLAY

Ardbeg 10 years
Laphroag 10 years
Bowmore 12 years
Jura 10 years
Smoke Head
Bowmore 15 years
Lagavulin 16 years
ORKNEY

Highland Park 12 years
Scapa

SKYE
Talisker 10 years

LOWLAND

Auchentoshan 12 years

Auchentoshan 18 years

16.-
20.-
20.-

16.-
16.-
18.-
20.-
22.-

16.-
16.-
16.-
18.-
18.-
20.-
22.-

18.-
20.-

16.-
24.-

Tullamore Dew

Connemara 12 years

Hibiki Armony

IRLANDESI 4 CL

GIAPPONESI 4 CL

BLEND SCHOTCH 4 CL

Ballantines
Jonny Walker Red Label

Chivas Regal 12 years

Jonny Walker Black Label

Chivas Regal 18 years

Canadian Club

CANADESI 4 CL

TENNESSE & BURBON 4 CL

Four Roses

Jack Daniel’s

Jack Daniel’s Single Barrel

Jack Daniel’s Gentleman Jack

Maker’s Mark

Knob Creek

10.-

22.-

24.-



SASSA BISTROT & BAR

BIBITE, CAFFE E BEVANDE CALDE

BIBITE

Coca cola / Zero / Fanta / Sprite
33d

Aranciata
33l

Rivella rossa / blu
33cl

Schweppes Tonica / Bitter / Ginger ale
20l

Acqua Panna / San Pellegrino
50dl

Succo di frutta
20cl

Lemon Ticino’s Gazzosa / Mandarine
33cl

Chinotto “Noé”, Ticino
33l

Tonica Indian “Noé”, Ticino
33cl

Fever Three Indian tonica / Mare / Ginger Beer

20l

Red Bull
33l

Acqua Panna / San Pellegrino
100cl

Succo di pomodoro condito
33d

Spremuta fresca di arance o pompelmo
40cl

BEVANDE CALDE

Espresso / Espresso Macchiato / Créme  3,50.-

Espresso in tazza grande 4.-
Espresso decaffeinato 4,50.-
Cappuccino 4,50.-
Orzo o Ginsen in tazza piccola 4,50.-
Ovomaltina o Caotina 4,50.-
Latte Macchiato 5.-
The e Infusioni 5,50.-
Doppio Espresso 6.-
Doppio Espresso decaffeinato 6.-
Cappuccino di soia, mandorla o riso 6.-
Latte Macchiato alla soia, mandorla o riso 6.-

Caffe Corretto (Grappa, Cognac, Baileys) 6.-

Caffe shakerato 6.-
Orzo o Ginseng in tazza grande 6.-
Cioccolata 6,50.-
Caffe shakerato con alcol 12.-
Irish Coffee 16.-



SASSA BISTROT & BAR

LA NOS

"

TRA SELEZIONE DI SIGARI

REPUBBLICA DOMENICANA Davidoff Special R

Private Stock Long Filler No. 2

Davidoff Ambassadrice

Davidoff Entreacto

Griffin’s Robusto

Davidoff Grand Cru No. 2

Davidoff Signature No. 2

Davidoff special T

10.-

12.-

12.- Romeo & Julietta Tubos
15.- Montecristo No. 4

21.- Partagas D4

24.- Cohiba Siglo I

“?’;wvmey ?&:ﬂzix € COME VNGO VG VY.

VMG el wH}-thttr

e o(«e/vi/ y&w,wo wov'w(zmti/ al/i/ now Lascie e maeil, mel y,ijefw Lw 6i/wm/www,’ ”

A

OUMG, VMG rwv v{/ sYno ywrw*ve/,

(‘/I/i/vuyiovu Clvwwlwu

CUBA

»

25.-

28.-

23.-



