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Villa Sassa

OUR SECRET
INGREDIENT?
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14.02.2023

Dalle ore 19.00
Ristorante Ai Giardini di Sassa
MENU CON FLUTE DI BENVENUTO
MUSICA DALVIVO

(L) +41 (0)91 911 47 42

g ristorante@yvillasassa.ch
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Villa Sassa

MENU

Gamberi rossi di Mazzara, frutto della passione e puntarelle
Rote Mazzara-Garnelen, Passionsfrucht und Puntarelle
Mazzara red prawns, passion fruit and puntarelle
Gambas rouges de Mazzara, fruits de la passion et puntarelle
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Risotto Carnaroli mantecato allo champagne e pompelmo rosa
Risotto aus Carnaroli-Reis vercremt mit Champagner und rosa Grapefruit f
Carnaroli risotto creamed with Champagne and pink grapefruit /

Risotto au riz Carnaroli a la créme fouettée de champagne et pamplemousse rose
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Cuore di filetto di manzo svizzero arrosto
con carciofi in doppia consistenza e galletta di patate
Herzstick aus gebratenem Schweizer Rinderfilet
mit Artischocken in doppelter Textur und Kartoffel Zwieback
Roasted Swiss beef tenderloin with artichokes in double texture and potato galette
\ Ceeur de filet de beeuf suisse grillé aux artichauts a double texture
et gdteau de pommes de terre
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Amarsi...
Sich verwohnen. ..
Spoil yourself...
Se gater...
)

CHF 85.-

7 a persona, bevande escluse
pro Person, Getranke nicht inbegriffen
per person, beverages excluded
par personne, boissons non comprises
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