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Flûte di spumante Brut e benvenuto dello Chef
Glas Brut-Schaumwein und Willkommensgruß des Küchenchefs

***

Cuore di salmone marinato con cavolfiore, mandorle e bergamotto
Marinierter Lachsherz mit Blumenkohl, Mandeln und Bergamotte

***

Ziti calabresi mantecati alle cime di rapa con baccalà dissalato mi-cuit, mollicata alle acciughe e peperone crusco
Kalabrische Ziti mit Stängelkohl, halbgegartem entsalztem Kabeljau, Sardellenbröseln und knusprigem Paprika „crusco“

***

Dorso di salmerino svizzero con stracotto di porro allo zafferano
Schweizer Saiblingrücken mit geschmortem Safran-Lauch

***

La banana reinterpretata
Neu interpretierte Banane

***

Lievitati della tradizione
Traditionelles Hefegebäck

Chf 115.- p.p.
Bevande escluse
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