Villa Sassa
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NOVEMBRE — DICEMBRE 2026

[.a vostra cena aziendale di Natale

Sale riservate e ampia terrazza nel cuore di Lugano

—-

Menu di tre portate — CHF 105.— a persona

invece di CHF 135.—

Menu di quattro portate — CHF 125.— a persona

invece di CHF 155.—

Bevande del pacchetto, IVA e servizio inclusi.

-

Via Tesserete 10, 6900 Lugano - +4191 91147 03 events@villasassa.ch - villasassa.ch
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Villa Sassa

L'ATMOSFERA

La Villa si veste per le feste

Le luci delle feste, dalla terrazza alle sale

<+

Sopra i tetti di Lugano, a pochi minuti dal centro, Villa Sassa apre le proprie sale alle sere
di novembre e dicembre. Tavole riservate per pochi o per molti, la vista sul golfo che al

crepuscolo si accende, e una cucina che segue la stagione e il vostro gusto.

LA SERATA

La serata si apre con l'aperitivo: quattro assaggi finger food e un calice di Prosecco
Valdobbiadene DOCG o di vino bianco.

Segue la cena, servita al tavolo in tre o quattro portate, e la tradizione del panettone o del

pandoro con le nostre creme.

Il pacchetto bevande comprende due calici della selezione Villa Sassa, mezzo litro di acqua
minerale a persona e il caffé. Sono vostri anche la sala in esclusiva, i centrotavola delle feste, i

menu stampati con il vostro nome e I'impianto audio con microfono.
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LA TAVOLA

Le proposte dello Chef

Proposte di stagione, da comporre insieme

-

L'"APERITIVO

Quattro assaggi finger food

+
Prosecco Valdobbiadene DOCG o vino bianco

Compreso in entrambe le proposte

-+

TRE PORTATE

Risotto carnaroli mantecato alla zucca, taleggio e rosmarino

<+
Manzo svizzero in doppia consistenza, patate gratinate e verdure di stagione

+
Monte Bianco

CHF 105.— a persona

-

QUATTRO PORTATE

Salmone marinato, cavolfiori, mandorle e bergamotto

+
Calamarata mantecata con gamberi, nduja e basilico

-
Aletta di vitello saltata ai funghi porcini e purea di patate al rosmarino

+
Cioccolato e lampone

CHF 125.— a persona

Entrambe le proposte si chiudono con il panettone o il pandoro della tradizione, accompagnati dalle creme

della casa.
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LE SALE

SALA BRE

VERANDA

VERANDA E SALA 1

VERANDA, SALA 1 E BRE

LA PROPOSTA

PARTECIPANTI

PERIODO

PRENOTAZIONI

ORARIO

CONFERMA

QUOTA

A TAVOLA

ARRIVO

SU RICHIESTA
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DETTAGLI

Sale, modalita e servizi

-

Da 30 a 40 persone
Da 40 a 80 persone
Fino a 120 persone

Fino a 140 persone

A partire da 30 persone

Dal 1° novembre al 23 dicembre 2026, dal lunedi al giovedi. I
venerdi e prenotabile fuori offerta promozionale

Entro il 15 ottobre 2026 per la tariffa promozionale
Dalle 19.00 alle 24.00

Acconto dell'80% alla conferma, rimborsato integralmente in caso
di rinuncia fino a 30 giorni prima della data; il saldo a fine evento

Bevande del pacchetto, IVA e servizio inclusi

Allergie, intolleranze e attenzioni particolari ci sono utili almeno
sette giorni prima

Parcheggio esterno a disposizione, senza riserva; posteggio
coperto a CHF 40.— per veicolo

Bevande oltre il pacchetto - selezione di vini d'annata - musica dal
vivo o DJ - decori su misura

-

PER INFORMAZIONI E DISPONIBILITA

events@villasassa.ch
+41 9191147 03

Ogni richiesta riceve risposta entro ventiquattro ore.

Via Tesserete 10, 6900 Lugano
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